
King of Persian Restaurant 

   

Nieuwstraat 45   7553 CT  Hengelo

  Tel      :074-357 91 98

        Mobile 06-200 33 414



  Voorgerechten

Kashke Bademjan  

Vegetarisch gerecht van aubergine, yoghurt en uien 

Vegetarian dish with eggplant, yogurt and onions 

Mirza Ghasemi 

Vegetarisch gerecht van aubergine, tomaten, knoflook en uien

Vegetarian dish with eggplant, tomatoes, garlic and eggs



Koekoe  Sabzi 

Vegetarisch gerecht van gebakken prei, peterselie, spinazie, eieren en dille.  

Vegetarian dish with fried leek, parsley, spinach, eggs and dill.

Havermoutsoep 

Soep van gepelde gerst, winterpeen ,champignons, peterselie en peri.

Soup of barley, carrots, mushrooms , parsley and peri.



Olwiejeh 

Aardappelen, doperwtjes, Perzische augurken, en ei in citroen-mayo 

Potatoes, peas, Persian pickles, and egg in lemon mayo

Mix voorgerecht 

(kashke bademjan, mirza ghasemi, koekoe sabzi, olwiejeh)

Dolma 

Wijnbladeren, gevuld met rijst. Op smaak gebracht met Perzische kruiden.

Vine leaves, filled with rice. Flavored with Persian herbs.



                         Hoofd Gerechten

               Traditionele huisgerecht

Ghormeh Sabzi 

Lamsvlees in de groetensaus Peterselie, selderij en bruine bonen       

Lamb with vegeteble sauce made of parsley,celery,leek and kidney beans .

Khoroshte Bamyeh          

Lamsvlees , okra , met een speciale saus 

Lamp, ocra, with a special sauce

Alle hoofdgerecht worden met rijst geserveerd.



Khoroshte Fesenjan 

Reepjes kipfilet in een zoetezure saus van walnoten Granaatappelsiroop ,en 

appelstroop.

Strips of chicken fillet in a sweet and sour sauce of 

walnuts, pomegranate syrup and apple syrup.

Khorosht Gheymeh        

Lamsvlees in een tomatensaus van spliterwten en gedroogde citroen. 

Lamb in a tomato sauce of split peas and dried lemon.

   

Alle hoofdgerechten worden met rijst gereserveerd.



Grill gerechten 

Kabab koobideh 

Gegrilde lamsgehakt en gegrilde tomaten.

Grilled minced lamb kabab and grilled tomato

Joojeh kabab  

Gegrilde kipfilet / dijfilet in saffraan olijfolie 

Grilled chicken breast/chicken thigh in saffron 

and olive oil.

Alle hoofdgerecht worden met rijst geserveerd. 



Kabab waziri         

Gegrilde kipfilet / dijfilet in saffraan olijfolie 

Gegrilde lamsgehakt en gegrilde tomaten.

Grilled chicken breast/chicken thigh in 

saffron and olive oil.

Grilled minced lamb kabab and grilled 

tomato

Kabab chenjeh 

Gegrilde lamsfilet spiesje met gegrilde tomaten, met basmati saffraanrijst.

Grilled lamb fillet skewer with grilled tomatoes, with basmati saffron rice.

Alle hoofdgerecht worden met rijst geserveerd.



Zereshk Polo

Rijst met zoetzure rode bessen en kip.

Rice mixed with sweet and sour red currants and chicken 

Bahghali Polo Mahiche 

Rijst gemengd met dille en tuinbonen, en lamsschenkel. 

Rice mixed with dill and broad

Alle hoofdgerecht worden met rijst geserveerd.



Bijgerechten 

Yoghurt met komkommer

Nan o Panier Gerdo 

Verse kruiden, tomaten, komkommer, walnoten, fetakaas, geserveerd met brood.

Fresh Herbs, Tomatoes, Cucumber Walnuts, Feta Cheese, Served with Bread.



Mast-e-musir 

Een heerlijke dip van yoghurt en knoflook. 

A delicious dip made from yoghurt and garlic.

Shirazi-salade   

Komkommer , tomaten , uien, munt en citroensap  

cucumber , tomatoes, onion, mint en 

lemon juice 



Vegetarische gerechten

Koekoe sabzi         

Geserveerd met Rijst en saffraan 

Vegetarisch gerecht van gebakken prei, peterselie, spinazie, eieren en dille.  

Vegetarian dish with fried leek, parsley, spinach, eggs and dill.

Served with Rice and Saffron

Mirza Ghasemi 

Vegetarisch gerecht van aubergine, tomaten, knoflook en uien

Geserveerd met Rijst en saffraan 

Vegetarian dish with eggplant, tomatoes, garlic and eggs

Served with Rice and Saffron



Vegetarische gerechten

Kashke Bademjan  

Vegetarisch gerecht van aubergine, yoghurt en uien 

Geserveerd met Rijst en saffraan 

Vegetarian dish with eggplant, yogurt and onions 

Served with Rice and Saffron

Dolma

Wijnbladeren, gevuld met rijst. Op smaak gebracht met Perzische kruiden.

Geserveerd met Rijst en saffraan 

Vine leaves, filled with rice. Flavored with Persian herbs.

Served with Rice and Saffron



Bahghali Polo ba Mahi 

Rijst gemengd met dille  en vis . 

Rice mixed with dill and fish .



Nagerechten

Perzische saffieren bastani     

perzische saffraanijs 

Iranian saffron ice cream

Perzische Thee met de dadels   

Perzische Thee met dadels 

Persian tea dates



Baghlava 

Baklava 

Koffie 



Cappuccino


